Раздаточный материал.
Технологическая карта приготовления манных биточков с изюмом.
	Манная крупа
	Молоко
	Сахар, соль
	
	Изюм

	
	
	
	
	

	Просеять
	
	
	
	Промыть

	
	Кипятить
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	Сварить вязкую кашу
	
	
	Залить теплой водой на 20 минут

	
	
	
	
	

	
	Сформировать  шарики так, чтобы изюм оказался внутри
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	Запанировать  в сухарях
	
	
	

	
	
	
	
	

	
	Обжарить
	
	Подать к столу
	

	
	
	
	
	



Восстанови последовательность технологических операций. Расставь стрелочки в нужном порядке.
Схема приготовления каши с тушёнкой
	Крупа
	Вода
	Тушёнка
	Соль

	Перебрать, промыть
	
	

	Варить до готовности
	
	За 7-10 минут до готовности

	Заправить маслом и подать к столу
	



Восстанови последовательность технологических операций. 
Расставь стрелочки в нужном порядке.
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